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 .تلوث الغذاء ـ مصادره و أضراره

 حمزة قراوي .أ                                                                                      

 عبد الحميد دليمي.د                                                                                                  

 2جامعة قسنطينة                                                                                              

RESUME 

la contamination des aliments ses sources et ses dommages. 

Cette étude présente la contamination des aliments en fonction de sa sources et les dommages 

quelle  infligés aux humains, elle expose les  polluants les plus importants des aliments les 

bactéries et les parasites et les virus, et les sources de contamination naturelles  et humaine , De 

la l'étude a explique les plus types les plus importants  de maladies causées par la contamination 

des aliments, à savoir une intoxication alimentaire  et l'infection alimentaire  

L'étude  montre les dégâts les plus important infligés par la contamination des aliments aux  êtres 

humains, en termes de capacité de production et de la façon de vivre la vie, et l'étude a trouvé 

que les sources humaines de la contamination des aliments est plus dangereux pour la santé 

humaine à partir de sources naturelles , spécialement  fabriqués et produits en conserve et de la 

méthode de conservation et de stockage , et ils contribuent à la propagation de nombreuses 

maladies et problèmes de santé humaine en raison de la contamination de l'alimentation humaine 

, commençant par la diarrhée et passant par les maladies chroniques et arrivant au cancer. 
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Bacillus cereus

Campylobacter

- Clostridium 

-Perfringens 
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shigella

esherichia coli

lebtospira 
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1 36
2 6366
3 0991033
4 3113016
5 3112060
6 0311336
7 36
8 31124
9 03

10 033
11 03113014
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13 006
14 2322


