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Résumé : L'étude a porté sur la caractérisation physico-chimique et I'identification

des cultivars de dattes rares (58) de la région des Ziban. Ces cultivars sont a I'état
d‘abandon.

Dans cette étude, on a essayé de classer ces cultivars selon la qualité de leurs fruits.

Cette classification a montré que la plupart de ces cultivars présente une combinai-

son de bons et mauvais caractéres du fruit.

Ainsi sur les 58 cultivars étudiés, uniquement huit d'entre eux (DGUEL-MOUSSA,
DGUEL-DAIM, MEZITH, TABESRITH, ROTBET-BAKHLLILI, R'BIBET-EL-GHARS, GUELB-

ECHA et D'GUEL-LARBI) présentent une bonne qualité physique et biochimique du

fruit :

e Longueur de la datte élevée (3,6 - 4,4 cm).

« Poids de la datte et de pulpe élevé (8,3 - 14,0 g). 19
e Diamétre de la datte élevé (1,8 - 2,3 cm).

e Une teneur en Eau comprise entre (11 - 28 % ), a la limite acceptable.

e Une teneur en sucres totaux élevée, supérieure a 70 %.

Ces cultivars méritent une attention particuliere et une valorisation afin de leur don- ‘
ner la place qui leur revient sur le marché. :
Aussi, I'analyse factorielle des correspondances (A.F.C) et I'analyse en composantes
principales (A.C.P) ont montré des variations inter géniques entre cultivars. Cette
variation est due a plusieurs facteurs (Couleur, Consistance, Poids, Longueur et
Diamétre de la datte, Eau, Sucres réducteurs, Saccharose et Sucres totaux ). Chaque
facteur et la combinaison de certains de ces facteurs permettent de classer ces culti-
vars en plusieurs groupes.
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INTRODUCTION

La production de dattes en Algérie est esti-
mée entre 300 000 et 320 000 Tonnes pour un
nombre total de palmiers de 8 a 9 millions
(ANONYME, 1996).

La région des Ziban est la deuxiéme région
productrice de dattes aprés |I'Oued-Righ. Sur
un patrimoine phoenicicole estimé a plus de
1,9 millions de palmiers, la variété Deglet-
Nour occupe a elle seule, plus de la moitié du
verger de dattier.

Le nombre de cultivars de dattes de la région
des Ziban est estimé & plus d'une centaine
(HANNACH! et KHITRI, 1993).

Néanmoins sur la centaine de cultivars recen-
sés, uniquement trois (Deglet-Nour,- Mech-
Degla et Ghars) présentent une importance
économique réelle.

Par contre, les autres cultivars posent un pro-
bléme ardu de commercialisation d'ou
I'abandon de ces derniers par les phoenicicul-
teurs. Ceci a engendré une augmentation de
plus en plus importante des superficies réser-
vées au cultivar Deglet-Nour. Par cette orien-
tation sélective nous assistons a une dispari-
tion progressive des cultivars de dattes com-
munes qui peut conduire a une fragilisation
du systéeme phoenicicole.

Ce travail répond a un souci de connaissance
et de caractérisation de ces derniers afin de
sauvegarder les cultivars de dattes ayant une
valeur alimentaire et marchande élevée et
éventuellement résistants au Bayoud.

Matériel et méthodes

Matériel Végétal
Le matériel végétal utilisé est constitué de 58
cultivars de dattes de la région des Ziban.
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Méthodes

Méthode d’échantillonnage

La méthode d’échantillonnage suivie est celle
préconisée par GIRARD (1965). ainsi, on a
choisi 3 palmiers homogénes pour chaque
cultivar. Par palmier, on préléve 40 fruits
démunis de leurs calices et a raison de 4 a 5
fruits par régime et sur chaque régime a
diverses hauteurs et orientations.

Les dattes sont prélevées au stade plein
maturité.

Méthodes d'Analyses

La couleur a été appréciée visuellement, par
contre la consistance est déterminée au tou-
cher. Concernant la longueur de la datte, Ia
longueur du noyau, le poids de la datte, le
poids de la pulpe et le poids du noyau, on a
pris une dizaine de dattes sur lesquelles on a
fait les différentes mesures.

La teneur en eau est déterminée par dessic-
cation de 10g de dattes dans une étuve a
105°C durant 18 heures. La teneur en cendres
est déterminée par incinération d’'un gram-
me de datte dans un four a moufle a une
température de 600°c durant 3 heures
(A.0.A.C, 1970).

Le pH, I'acidité, les sucres réducteurs, le sac-
charose et les sucres totaux ont été détermi-
nés par les méthodes préconisées par
AUDIGIE et al. (1984).

Les méthodes d'analyses statistiques utilisées
sont : I'analyse de variance, I'analyse facto-
rielle des correspondances et I|'analyse en
composantes principales en utilisant le logi-
ciel STATITCF.
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Evaluation de la qualité de la datte des

différents cultivars

Les critéres d'évaluation qualitative des
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dattes ont &té rapportés par MELIGI et

1°/ Longueur dy Fruit

2°/ Poids dy Fruit

3°/ Poids de 13 Pulpe

q°f Diamétre du Fruijt

5°/ Humidite

6°/ pH

7°l Sucres totayy

Réduite
Moyenne
Longue

Faible
Moyen
Elevée

Faible
Moyen
Elevée

Faible

Moyenne
Elevée

Trés faiple
Oyen
Elevée

Trés élevée

PH acide
Compris

Supérieur 4 5.8

Faible

Moyenne
Elevee

SOURIAL (1982) et MOHAMMED et al. (1983)
sur les cultivars Egyptiens et Irakiens

Inférieure a 3,5 cm
Moyenne : 3,5 - 4 cm
Supérieure a 4 cm

Inférieur a6 g
6-8g
Supérieur 8 g

Inférieur a5 g
5-7¢g
Supérieur 7 g

Inférieur & 1,5
1,5-1,8cm
Supérieur a4 1.8 cm

Inférieure & 10 %
10-24 %
25-30%
Supérieure a 30 %

Inférieur a 5,4
entre 5,4 - 5,8

50 - 60 %
60-70 %
Supérieur 70

Mauvais caractére
Acceptable
Bon caractére

Mauvais caractére

Acceptable
Bon caractére

Mauvais caractére

Acceptable
Bon caracteére

Mauvais caractere
Acceptable
Bon caractére

Mauvais caractére
Bon caractére
Acceptable
Mauvais caractere

Mauvais caractére
Acceptable
Bon caractére

Mauvais caractére
Acceptable
Bon caractére
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RESULTATS ET DISCUSSIONS

Caractéristiques physiques et chimiques

Caractéristiques physiques

L'analyse de la variance montre des différences hautement significatives entre les différents
cultivars (tableau I).

Tableau I : Caractéristiques physiques des dattes et analyse de la variance

4 . pp | pp | py | LD | LN { DD | DN

CULTIVARS ! Couleur Consistance en (g)|en (g)en (g) en en en en

| {cm) | (cm) | (cm) | (cm)

1 | AHMAR MESSAB Marron Molle | 5,18 | 4,45 | 0,73 | 3,59 | 2,20 | 1,43 | 0,66
2[ARAR ‘Brune | Molle |7,08]6,00]1,08]449]|257]| 162|070
3]assata |7 Noire Molle | 6,52 5,51|1,01]3,77]|241]|1,80 077
a|AazizA 1 Brune Molle  [12,22]10,53| 1,67 | 3,63 | 2,59 | 1,83 | 0,91
5 | BAAR DJEHCH "Brune | Molle |695]600]|095]3714]201|185]|090
6 | BAYDH-GHOUL Jaune Molle [19,41]17,88| 1,53 | 4,59 | 2,77 | 2,40 | 0,84
7 | BAYDH-HMAM 2 Marron Molle | 6,05 | 507|096 |3,11|205| 173|086
'8 | BEDAYE | Rouge-Marron | Molle | 5,39 | 460|079 |361]220]161]074
‘9 |BENTMERAGUE |  Marron | Molle [12,50[11,15| 1,19 [14,27] 2,85 | 2,08 | 0,83
10| BOUZENZEN ‘Noire | Molle |960|824]1236]3,97]29 170|078
11| DELDALA Brune | Molle |513]4,08]105]|269]|199]160]072
12| DGUEL-AZZI Orange Molle | 5,75 | 4,80 | 0,95 | 3,40 | 2,38 | 1,74 | 0,81
13| DGUELDAIM | Brune ~ Molle |974|865|1,08]|430]|165]165]09
14| DGUEL-DEBABE Jaune Demi-molle | 4,71 | 3,68 | 1,02 | 3,00 | 2,05 | 1,80 | 0,85
15| DGUEL-EDDAR Jaune Molle | 6,00 | 4,60 | 1,40 | 3,57 | 2,51 | 1,61 | 0,89
16| DGUEL-HMIZ Rouge-Marron Molle | 8948710084 |3,86|213|1,93]|080
17| DGUEL- LARBI  Brune dlaire seche | 833|722| 111397221 198|084
18| DGUEL-MAAROUF! | Orange Seche | 826|707 |1,19 3,49 | 2,63|1,77 | 0,88
19| DGUEL-M’HOR Noire Molle | 9,80 [879]|0,98]484]|279|1,76]0,73
20| DGUEL-MOUSSA Orange Molle [10,75] 9,71 | 1,01 | 3,76 | 2,54 | 1,86 | 0,73
21| DGUEL-SOUAREG | Jaune Molle | 7,00]|6,15|0,85 | 3,90 | 2,48 | 1,80 | 0,73
22| DGUEL-SOUIKA | Blanche Molle | 535|476 |059 349|198 182075
23| DGUEL-TRIK ' Marron Molle | 6,60 | 6,00 | 0,60 | 3,83 | 2,35 | 1,67 | 0,65
24| DIAOUZIA I Jaune Molle | 9,53 |8,45| 1,06 296|190/ 1,9 | 0,85
25| ECH EL OUED Marron Molle |3,58|273(0,85]|3,18]212]1,45]|0,79
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N , , | .
: pp | pp | Py | LD | LN | DD
CULTIVARS Couleur Consistance | @len (g)ien © en en en
| { (cm) (cm) (cmL
26 FELIACHIA Orange Seche | 7,02 |6,201 0,81 4,20 ! 2,08 | 1,72
27| GARN-ELGHAZEL |  Jaune ‘seche | 6,50 | 5,81 ‘ 0,69 | 4,10 | 2,62 | 1,46
28| GASBAYA Jaune ‘seche | 6,36 | 543|093 13,77 2,25 | 1,76_
29| GUELB-ECHA |  Marron | Demi-molle [10,72/10,08 0,64 3,62 | 1,96 | 2,28
30| HALOUET-LOULACH Blanche |  Seéche 7,93 ! 6,98 ’ 0,93 | 3,73 | 2,41 1,75
31| HAMRAYET- EL Noire Molle |7,22]6,28 0,93 387 236180
GHARB N | | ‘ i
32| KERCHAOUA | Blanche | seche | 560|486 0,72 2,65 1,96 | 1,56
33| KHARFIA Brune Molle | 6,20 | 508 | 1,12 2,59 | 1,92 | 1,60
34| LAOUN BOUAR- Brune claire Demi-séche | 7,26 | 6,39 ' 0,86 ' 3,71 | 2,28 | 1,74
ROUS D ] | i Sy
35| LAOUN DEGLET- ~ Jaune Molle |7,19 | 6,45 | 0,74 3,80 223 17507
NOUR | |
Tt T T T I T
36| LAOUN-ITIMA Brune | Molle |9,96|9,07' 0,88 3,20 231 1,80 | 0,73
37| LAOUN-THOURI Blanche _ seche | 620|526 094 3,69 236 1,78 07
38| LOKZI Marron Molle | 6,50 | 547 | 1,02 | 3,10 | 2,00 | 1,64 | 0,8
39| MAHDIA Bruneclaire | Molle | 7,47 | 6,09 | 1,38 3,51 | 2,43 | 1,70 | 0,85
40| MENAKHER |  Brune Molle |14,40{12,90| 1,50 ' 4,81 ' 2,46 | 2,33 | 1,64
| |41] MESSARAF Marron | Molle 792|674 1,18 3,94 232117808
| la2|mMeztH | Jaune ‘Molle  |14,00{13,02| 0,98 = 4,37 | 3,00 1,80 | 03
2‘1} 43| NOYET-ARECHTI |  Jaune | Molle | 7,60 | 666 0093335 220 1,36 (X
§ 44| NOYET-DEGLET- Jaune Demi-molle | 7.20 | 6,76 ' 0,71 . 4,22 2,70 | 1,57 | 0,6
g | [NOUR . ‘ ' : -
® 45 OUDANE ~ Brune | Molle 730593 138 268 1,94 1.60 o\]
£ 46| R'BIBET-EL GHARS Jaune Molle | 8477531093 4,39 256 185]08
g: 47| RGUEB-LAMKA- Blanche Seche | 6,10 | 515 0,93 3,93 ' 2,71 . 1,34 | 0,74
5 MEL - ; ; | | : —
i 48| ROTBET-ABDEL- - Jaune Molle [11,93/10,20 1,69 4,48 3,15 1,92 |09
LAH \ i ; ‘ ;
49| ROTBET-BAKHLILI | Orange Molle |9,16 1810 1,06 4,14, 266 1,83 0,69
50| ROTBET-ECHEIKH | Noire Molle 12,00/ 10,45 1,55 4,43 2,91 1,82 08
51, ROTBET-EL GHARS  Marron Molle | 7,70 ' 6,59 1,11 443 285 1,80 0g
52, ROTBET-N'HAL Brune Molle 812 7,14 0,97 3,55 229 1,53 07
53 SEBAA BYDRAA Jaune Molle 10,64 9,34 1,30 520 3,02 14307
54, SOKRIET-HASSANINE Marron Demi-mone§12,2of 11,00 1,20 3,50 2,40 1,60 | 0,79
55 TABESRITH Jaune Molle 9,00 752 140 4,33 298 16507
56 TABET- NOUH Marron | Molle |8201675 1,45 3,51 2,50 1,80 |1,0g
57 ZEMACHI ' Marron | Molle '611 528 0,83 4,35 230 163|075
58 ZERZA Jaune Molle 14,10 12,40 1,58 4,03 243 240 083
kN



Recherehe Agronomique

Instizue Nattonal de {a Recherehe Agronomique di\lgerie

F pp | pp | py | LD | LN | DD | DD

CULTIVARS Couleur : Consistance en' ( )en.( )en' @ en en en en
9 9 D (cm) | €m) | (ecm) | (cm)
E.T.M - - 0,46 | 0,47 | 0,04 | 0,10 | 0,08 | 0,04 | 0,04
C.V.Men % - - 5,5 6,4 | 4,2 2,7 3,2 2,0 5.5
Test F - l - 119,0/101,5/113,0/100,2|80,95|116,8| 15,6
Signification - l - Tk ok Kk ok klk ok ok |k ok k% ok k% kx| *k

P.D : Poids de la datte / PP : Poids de la pulpe L.N : Longueur du noyau
L.D : Longueur de la datte / D.D : Diamétre de la datte PN : Poids du noyau
D.D : Diamétre du noyau / E.T.M : Ecart-type moyen C.V.M : Coefficient de variation moyen

* * % : Significatif a 0,1% / * * : Significatif a 1%

Toutefois, des différences significatives entre
arbres ont été relevées sur le diamétre de la
datte, le poids, la longueur et le diamétre du
noyau malgré que les palmiers pris en comp-
te pour chaque cultivar soient issus de la
méme localité et des fois de la méme exploi-
tation.

Ces différences peuvent étre dues aux types
de pollen utilisés car les phoeniciculteurs uti-
lisent n’importe quel pollen pour la pollinisa-
tion du palmier dattier. A ce propos, les expé-
riences menées par KHALIFA (1980) ont mon-
tré que certains types de pollen peuvent
avoir un effet significatif sur les caracteres
morphologiques du noyau. Aussi, selon BRAC
DE LA PERRIERE (1988), des variations intra
cultivars pour des échantillons issus de la
méme palmeraie ou de localités différentes
sont notées. Ces différences peuvent étre
dues soit aux conditions du milieu ou a la
coexistence de clones génétiquement diffé-
rents. Enfin, certaines techniques culturales
telles la fertilisation et I'irrigation peuvent
avoir un effet sur le poids, la longueur et le
diamétre de la datte. En général, les palmiers
fertilisés et irrigués convenablement donnent
des dattes présentant une longueur, un dia-
métre et un poids de la datte meilleurs que
ceux qui sont mal entretenus (MUNIER,
1973).

Par ailleurs, les résultats obtenus montrent

que la couleur de la datte varie d'un cultivar
& un autre. Par contre, selon la consistance,
on peut subdiviser ces cultivars en 03 groupes :
Cultivars a consistance molle, demi-molle et
séche (tableau I).

D’'autre part, les résultats obtenus montrent
que le cultivar BAYD-GHOUL présente un
poids de la datte et de la pulpe trés éleve,
respectivement; 19,41 g et 17,87 g par rap-
port au cultivar ECH-ELOUED qui présente un
poids de la datte et de la pulpe faible, res-
pectivement; 3,6 get 2,7 g .

Pour ce qui est de la longueur de la datte, on
constate que les cultivars DGUEL-M'HOR et
SEBAA-BYDRAA présentent des dattes
longues soient 4,84 a 5,20 g; alors que les cul-
tivars KHARFIA, KERCHAOUA, OUDANE et
DELDALA présentent des dattes de longueur
réduite, respectivement; 2,59; 2,65; 2,68 et
2,69 cm.

En outre, les cultivars MENAKHER, BAYD-
GHOUL et ZERZA présentent un diamétre de
la datte élevé, respectivement; 2,33 et 2,40 cm
par rapport aux cultivars RGUEB-LAMKAHEL
et NOYET-ARECHTI qui présentent un dia-
meétre de la datte réduit soit 1,34 a 1,36 cm.
Concernant le poids du noyau, on voit que les
cultivars ROTBET-ECHEIKH, AZIZA et ROTBET-
ABDELLAH présentent un poids du noyau
élevé, respectivement; 1,55 - 1,69 g.

N
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Par contre, le cultivar DGUEL-TRIK présente
un poids du noyau faible soit 0,60 g. Pour la
longueur du noyau, on voit que les cultivars,
BOUZENZEN, MEZITH, ROTBET-ECHEIKH,
TABESRITH, SEBAA-BYDRAA et ROTBET-
ABDELLAH présentent une longueur du
noyau elevée soit 2,9 4 3,15 cm.

Enfin, les cultivars DGUEL-MAAROUFI,
DGUEL-EDDAR, MAHDIA, KHARFIA, ROTBET-
ABDELLAH, BAAR-DJEHCH, DGUEL-DAIM,
AZIZA, TABET-NOUH et MENAKHER présen-

tent un diamétre du noyau éleveé soit 0,88 -
1,00 cm. Par contre, les cultivars, GARN-
ELGHAZEL, KERCHAOUA, OUDANE et
NOYET-DEGLET-NOUR présentent un noyau
de diameétre réduit soit 0,58 - 0,62 cm.

Caractéristiques chimiques

L'analyse de la variance montre des diffé-
rences hautement significatives entre les dif-
férents cultivars (tableau 1I).

Tableau II : Caractéristiques physiques des dattes et analyse de la variance

CULTIVARS (R Ry

: en % :

1 EAHMAR-MESSAB | 250 | 64
2| Assata 220 6,5
3 | ARAR 250 | 62
4| AZIZA 17450 | 63
5 | BAAR-DJEHCH 1 320 6,5
6 BAYDH-GHOUL | 39,5 | 6,4
7 | BAYDH-HMAM 2 | 28,0 | 6,7
'8 | BEDAYE . 25,0 6,3
|9 | BENT MERAGUE | 450 | 6,2
10/ BOUZENZEN ‘* 28,5 5.9
11| DELDALA | 235 | 53
12| DGUEL-AZZI | 270 | 65
13| DGUELL-DAIM | 280 | 62
14| DGUEL-DEBABE | 230 | 65
15| DGUELL-EDDAR 245 | 56
16| DGUEL-HMIZ | 320 | 63
17| DGUEL-LARBI 19,0 | 54
18| DGUEL-MAAROUFI | 16,0 | 5,8
19| DGUELL M’HOR 440 | 66
20/ DGUELL-MOUSSA 280 | 58
21 DGUEL-SOUAREG 235 | 65
22 DGUEL-SOUIKA 26,0 | 6,6
23| DGUEL-TRIK 250 | 6,7
24 DJAOUZIA 24,5 | 5,8
25 ECH EL OUED 230 | 6.3

oo | G | nss e | ot |
deMF | Ms | P | M i .
1,02 | 2,08 | 66 | 67,69 0,35 Ess,os_i
1,09 | 1,96 | 68 | 6875 | 4,57 | 73,56 |
102 | 211 | 68 |6677 00 |6677
076 | 2,86 | 55 | 64,66 | 1,80 | 66,56 |
064 | 210 | 58 | 7284 264 |7562
080 | 2,26 | 60 |51,77 | 24,83 | 77,90 |
1,09 | 240 | 62 | 72,00 | 6,13 | 7845 |
1,47 | 213 | 68 | 6531 | 825 ;74,0'0"Z
121 | 369 | 56 | 60,00 | 4,24 | 64,46
1,15 | 1,76 } 60 | 54,67 | 7,91 | 63,00 |
281 | 1,33 | 67 | 6100 3,80 | 6500
1,47 | 215 | 64 | 6531 10,77 | 76,65 |
1,06 | 269 | 65 | 64,35 | 21,27 | 86,74 |
1,09 | 2,44 | 66 | 72,20 | 11,80 | 84,63 |
1,21 | 273 | 65 | 57,28 16,31 | 74,46
0,70 | 2,06 & 64 | 59,84 3,95 64,00
1,10 | 290 | 76 | 42,00 32,39 | 76,02
1,70 | 2,06 | 75 | 43,10 42,16 | 88,00
0,88 | 2,06 @ 50 | 69,41 7,40 | 77,20
251 | 1,43 | 75 | 77,13 560 83,00
071 | 1,57 | 64 6535 7,69 | 73,44
1,60 | 1,87 | 62 | 61,38 2,41 | 63,92
077 | 1,90 | 62 | 61,85 2,04 | 64,00
1,82 | 1,28 | 70 74,67 1,96 | 76,73
1,60 | 2,07 | 68 63,24 2,55 6592



Recherehe Agronomique

Insticur National de ta Recherche Agronomique d \IGERIE

|

Sucres Sucres i
Humidité &
CULTIVARS umi pH engKg | en % de T.S.S |réducteurs en % de | tOTAUX |
en % de ME MS en % en % de M.S en%de!
) MsS : ms |
1_26 FELIACHIA 16,0 6,5 0,96 1,97 65 44,37 | 31,63 | 77,67
‘27| GARN-EL GHAZEL 12,0 5.7 1,47 1,96 75 35,61 | 41,31 | 79,10

28| GASBAYA
29| GUELB-ECHA

170 | 64 | 1,85 | 2,32 66 | 45,83 | 28,30 | 75,62
21,0 | 59 | 1,90 | 1,35 70 | 48,55 | 26,21 | 76,14

30| HALOUET LOULACH 150 | 58 | 1,90 | 1,80 | 77 | 31,60 | 34,24 | 67,65

31| HAMRAYET-ELGHARB 300 [ 61 [ 172176 | 70 |67.43 | 13,26 | 81,39
32| KERCHAOUA 21,0 | 65 | 1,82 | 2,00 | 65 | 32,00 37,70 | 71,67

33| KHARFIA 230 | 66 | 1,85 [ 1,46 | 70 | 46,30 | 10,15 | 57,00
34| LAOUN-BOUAROUS 20,0 | 60 | 1,57 | 1,10 | 72 [ 37,50 | 52,5 | 92,50
'35/ LAOUN-DEGLETNOUR 250 | 63 | 1,02 | 1,73 68 | 71,66 | 6,80 | 78,82
‘36| LAOUN-ITIMA 33,5 | 759 [ 240 | 2,84 |60 | 73,40 4,84 | 78,50
137| LAOUN-THOURI 16,0 | 6,4 | 0,90 | 1,90 | 68 | 36,21 | 30,24 | 68,00
;:jé LOKZI o 320 | 7.2 | 1,09 | 317 66 | 55,20 | 15,85 | 71,89 |
139] MAHDIA 23,5 5.8 1,85 | 2,84 | 72 | 43,15 | 10,42 | 54,11

40| MENAKHER
‘41| MESSARAF

!

"330 [ 68 | 1,22 ] 267 | 62 | 69,681 11,74 | 82,00
12301 62 [ 09 | 1.65] 76 | 7014 568 | 76,12

‘42| MEZITH 255 1 6,1 | 71,03 | 206 | 70 [5936 | 19,21 | 79,58
43| NOYET-ARECHTI | 320 | 60 | 090 | 1,46 | 65 | 5982 20,73 | 81,64
'44| NOYET-DEGLETNOUR | 27,0 | 55 | 2,53 | 1,49 70 [31,00 | 23,75 | 56,00
45| OUDANE - 350 | 6,2 1,72 | 2,16 70 | 8a29 | 1,17 | 8552
!46 R'BIBET-ELGHARS | 270 | 6,7 | 1,56 | 1,86 | 64 | 71,38 0,85 | 72,28
'47| REGUEB-LAMKAHEL 160 | 53 | 153 | 1,96 | 78 | 26,72 | 35,00 | 63,52 27
/48| ROTBET-ABDELLAH 420 | 64 | 057 | 243 [ 50 |7489 | 977 | 8518 g
49| ROTBET-BAKHLLILLI 270 | 58 | 1,78 | 1,56 727 | 7252| 078 | 7334 %
50| ROTBET-ECHEIKH 36,0 | 62 | 0,77 | 1,86 65 | 75,20 ] 0,37 | 75,59 e
51| ROTBET-EL GHARS 420 | 7.1 1,02 | 2,61 56 | 69,20 | 2,93 [ 72,28 2
‘52| ROTBET-N'HAL 350 | 5.1 1,18 | 253 | 70 | 61,51 3,23 | 64,91 g
53| SEBAA-BYDRAA ' 21,5 | 58 1,21 | 1,53 65 | 73,50 | 0,90 | 74,45 3
54| SOKRIET HASSANINE I 30,0 | 63 | 096 | 1,43 65 | 66,00 | 24,75 | 92,10 F
55| TABESRITH ' 230 | 57 1,02 | 1,93 75 | 69,80 | 13,00 | 83,52
56| TABETNOUH i 40,0 | 66 | 1,21 | 1,77 48 | 57,67 | 18,51 | 77,16
57| ZEMACHI "230 | 60 [ 1,09 | 153 68 | 71,40 00 | 71,40
58| ZERZA 390 | 70 | 064 | 272 54 | 64,91 | 13,71 ' 79,34
E.TM ! 1,54 | 0,09 [ 0,08 | 0,17 | 1,61 | 1,42 | 0,86 ' 1,64
C.V.M 58 | 25 | 60 | 82 | 24 | 24 | 63 . 22
Test F 91,4 | 71,7 | 118,0 | 31,2 | 53,5 | 305,5 | 704,5 | 81,1
Signification }*** * * * * Kk * * Kk * * k * * Kk X ***}***

M.F : Matiére fraiche M.S :Matiére séche 7.5.5 : Teneur en solides solubles
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Cependant, des différences significatives entre
arbres ont été relevées sur les caractéres teneur
en eau, acidité et teneur en cendres malgré
que les palmiers pris en compte pour chaque
cultivar soient issus de la méme localité.
Ces différences peuvent é&tre expliquées en
partie par les conditions de fertilisation et d'ir-
rigation de chaque palmier.

Etant donné que la teneur en cendres de la
dfztte est dépendante des conditions de fertili-
te.du sol, des variations significatives entre pal-
miers d’un méme cultivar peuvent étre obte-
nues. De méme les palmiers bien irrigués don-
r’ment' des dattes présentant une teneur en eau
eDI:;’e:'e pé}: |:;p|:).or'tI aux palmiers mal irrigués.

sultats similaires ont été obten

BAANGOUD et SHAMSHAD ( 98:!")S p:':
BIN-SHAHNA et al. (1987).

Concernant le coefficient de variation
LECOMPT (19§5) signale que plus ce coefficiem‘:
est falb}e, meilleure est la précision de I'essai et
moins il y a d‘erreurs dans les résuitats. Les
moyennes des coefficients de variation obte-
nus sur les caractéres morphologiques et bio-
ch:rpnques des dattes des différents cultivars
varient entre 2,0 - 8,2 %, ils sont faibles et infé-
rieurs au seuil fixé pour les arbres fruitiers qui
est de 1?‘: %. Par conséquent, on peut dire que
;et e§'sla| a u|ne bonne précision. !

ar ailleurs, les résultats

:Ees cultivars OUDANE, Rg'll?ll;?'-l.'?i\imift:%eg;;;ﬁ
A(Z:?ZIEAIK#'ABBS'YD-GHOUL' ROTBET-ABDELLAH,
o D'éUEL-M'::IOUH' ‘BENT-MERAGUE, ZERZA
cau s oo OR présentent une teneur en
sau elevee (35-45 %), jls se détériorent
acilement au bout de quelques jours. Par
contre, les cultivars de consistance séche. ré-
sentent une teneur en eay faible, inféri re
18 % (tableau ). Fredre @
Egscne]g:int le pH et I'acidite, les résultats obte-
s me rent que les cultivars, ROTBET-N'HAL

'-L.AMKAHEL et DELDALA présenten{

Ita'teneur €n cendres dépend de I'état de ferti

lutg des _sols et des amendements a oft’l-

Néanmoins, les cultivars AZziza etppBEl\T;.

MERAGUE présentent une teneur élevée (2,8 i

: g J/;) par ch.;Entre, les cultivars LAOUN-BOUAR:
et LDALA pré

et s, presentent une teneur

Du point de vue composition et nature des
sucres, on constate que les cultivars de consis-
tance molle sont riches en sucres réducteurs
mais pauvres en saccharose (0 -15 %), par
contre les cultivars de consistance séche et
demi-molle renferment en méme temps du
saccharose et des sucres réducteurs a teneur
presque équivalente. A cet effet, le méme
résultat a été signalé par YOUSIF et al. (1982)
sur les cultivars de dattes irakiens.

Enfin, les cultivars LAOUN-BOUARROUS,
OUDANE, HAMRAYET-ELGHARB, DGUEL-MAA-
ROUFI et DGUEL-DAIM présentent une teneur
en sucres totaux trés élevée, supérieure a 80 %
par contre les cultivars MAHDIA et NOYET-
DEGLET-NOUR présentent une teneur faible,
inférieure a 60 %.

En général, la majorité des cultivars étudiés
présentent une teneur en sucres totaux relati-
vement satisfaisante, supérieure & 70 %.

Ces résultats ressemblent & ceux obtenus par
SAWAYA et al. (1983) et BAANGOUD et
SHAMSHAD (1984) sur les cultivars de dattes
saoudiens et yémeénites.

Evaluation de la qualité des dattes des
différents cultivars

Pour évaluer la qualité physique et biochi-
mique des dattes des différents cultivars, on a
tenu compte des normes fixées par le Ministere
de I'Agriculture dans l'arrété interministériel
du 17 Novembre 1992 pour les variétés com-
munes ainsi que les normes de qualité appli-
quées a I'échelle internationale rapportées par
MELIGI et SOURIAL (1982).

Ainsi, une datte est dite de qualité physique et
biochimique acceptable quand elle présente :
e Aucune anomalie et non endommagée.
 Un poids en datte supérieur ou égale 3 6 g.
* Un poids en pulpe supérieur ou égale a 5 g.
* Une longueur supérieure ou égale a 3,5 cm.
* Un diametre supérieur ou égale a 1,5 cm.

¢ Un pH supérieur ou égale a 5,4.

* Une humidité comprise entre 10 - 30 %.

» Une teneur en sucres supérieure ou égale a
65 % du poids sec.

L'analyse des résultats obtenus montre que la
plupart de ces cultivars présentent une combi-
naison de bons et mauvais caractéres
(tableau III).
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Tableau III : Classification et étude de la qualité de la datte des différents cultivars

T T T

i i

Longueur

. . Diameétre
CULTIVARS Poids de| Poids de| “gela | " dela
PUPE ! Jatte datte
AHMAR-MESSAB FetM | FetM | YetAB| FetM
ARAR YetAB| YetAB| EetB | YetAB
ASSALA YetAB| YetAB| YetAB| Y et AB
AZIZA EetB | EetB | YetAB| EetB
BAAR-DJEHCH YetAB| YetAB| FetM | EetB
BAYD-GHOUL EetB | EetB | EetB | EetB
BAYDH-HMAM 2 YetAB| YetAB| FetM | Yet AB
BEDAYE FetM | FetM | YetAB| YetAB |
BENT-MERAGUE EetB | EetB | EetB | TEetB
BOUZENZEN EetB | EetB | YetAB| Y et AB
DELDALA FetM | FetM | FetM | YetAB
DGUEL-AZZI FetM | FetM | FetM | YetAB
DGUEL-DAIM EetB | EetB | EetB | YetAB
DGUEL-DEBABE FetM | FetM | FetM | YetAB|
DGUEL-EDDAR YetAB| FetM | YetAB| Y etAB
DGUEL-HMIZ EetB | EetB | YetAB| EetB
DGUEL-LARBI EetB | EetB | YetAB| EetB
DGUEL-MAAROUFI EetB | EetB | FetM | YetAB
DGUELL M'HOR EetB | EetB | EetB | YetAB
DGUEL-MOUSSA EetB | EetB | YetAB| EetB
DGUEL-SOUAREG YetAB| YetAB| YetAB! Y et AB
DGUEL-SOUIKA FetM | FetM | YetAB, EetB
DGUEL-TRIK YetAB| YetAB! Yet AB | Y et AB
DJAOUZIA EetB | EetB | FetM | EetB
ECH-EL OUED FetM | FetM | FetM | FetM
FELIACHIA YetAB YetAB!| EetB | YetAB
GARN-EL GHAZEL YetAB| YetAB| EetB | FetM
GASBAYA YetAB| YetAB| YetAB | Y et AB
GUELB-ECHA EetB | EetB | YetAB| EetB |
HALOUET LOULACH YetAB| Yet AB| Yet AB | Y et AB
HAMRAYET-EL GHARB | Y et AB | Y et AB YetAB{ Y et AB
KERCHAOUA FetM' FetM  FetM  YetAB|
KHARFIA YetAB FetM YetAB| YetAB

LAOUN-BOUAROUS

YetAB! Y et Ab |
- LAOUN-DEGLETNOUR | Y et AB - YetAB 1

YetAB| Yet AB |
YetAB| YetAB YetB

Humidité | p 'tS:tgl.ens(
EetAB |B | YetAB
EetAB|B| EetB
YetB |B{ EetB
EetM |B!| YetAB
EetM |B| EetB
EetM |B| EetB
EetAB |B| EetB
YetB |B| EetB
EetM B! YetAB
EetAB [B| YetAB
FetB |M! Y et AB
YetB |B| EetB
EetAB!B| EetB
YetB |B| EetB
YetB |B| EetB
EetM |B| YetAB
YetB {AB| EetB
FetB |B! EetB
EetM |B| EetB
EetAB [B| EetB
YetB |B! EetB
EetAB B | YetAB
EetAB B | YetAB
YetB B, EetB
YetB | B YetAB
YetB |B: EetB
FetB Bisae
YetB /B! EetB
YetB |B| EetB
FetB | B YetAB
EetM B, EetB
YetB B EetB
YetB B FetM
EetAB'B EetB
B EetB

N
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Diamétre

. - Longueur
CULTIVARS Roids de :’:g’:lg: dela | dela | Humidite|pH Sucres
: datte datte |

36{ LAOUN-ITIMA EetB EetB FetM EetB EetM |B| EetB
37| LAOUN-THOURI YetAB| YetAB| YetAB| YetAB!| YetB |B| YetAB]
38| LOKZI YetAB| YetAB| FetM | YetAB| EetM |B| EetB |
'39] MAHDIA YetAB| YetAB| FetM | YetAB| FetB |B| FetM
40| MENAKHER EetB | EetB | EetB | EetB | EetM |B| EetB
41| MESSARAF YetAB| YetAB| YetAB| YetAB| YetB [B| EetB |
42| MEZITH EetB | EetB | EetB | YetAB| Eet AB |[B| EetB
43| NOYET-ARECHTI YetAB| YetAB| FetM | FetM | EetM [B| EetB |
44| NOYET-DEGLET-NOUR | YetAB| YetAB| EetB | YetAB| EetAB as| Fe}@
45| OUDANE YetAB| YetAB| FetM | EetB | EetM |B| EetB
46| R'BIBET-EL GHARS EetB | EetB | EetB | EetB | YetB |B|YetAB:
47| REGUEB-LAMKAHEL | YetAB| YetAB| YetAB| FetM | YetB |M| Y et AB
(48| ROTBET-ABDELLAH EetB | EetB | EetB | EetB | EetM |[B| EetB .
49| ROTBET-BAKHLILLI EetB | EetB | EetB | EetB | EetAB |[B| EetB
'50| ROTBET-ECHEIKH EetB | EetB | EetB | EetB | EetM [B| EetB
'51| ROTBET-EL GHARS YetAB| YetAB| EetB | YetAB| EetM |B! EetB |
/52| ROTBET-NHAL EetB | EetB | Yet Kéj_z&;i AB| EetM [M!YetAB |
53| SEBAA-BYDRAA EetB | EetB | EetB | FetM | EetAB |B| EetB |
'54| SOKRIET-HASSANINE EetB | TEetB | YetAB' YetAB| TEetM|B| EetB |
55| TABESRITH EetB | EetB | EetB , YetAB| YetB |B| EetB
56| TABETNOUH EetB | EetB | YetAB| YetAB| EetM |B| EetB
57| ZEMACHI YetAB| YetAB| EetB | YetAB| YetB |B| EetB
58| ZERZA EetB | EetB | YetAB| EetB | EetM |[M| EetB

F : Faible I M : Mauvais caractére
Y : Moyen / AB : Caractére acceptable
E : Elevé ou Longue / B : Bon caractére

Ainsi, les cultivars BAYD-GHOUL, AZIZA, ROT-
BET-ECHEIKH, ROTBET N'HAL, ROTBET-
ABDELLAH, MENAKHER, BENT-MERAGUE et
ZERZA, présentent de bons caractéres mor-
phologiques et biochimiques du fruit (Taille,
grosseur, poids et teneur en sucres) mais pré-
sentent une teneur en eau trés élevée, ce qui
rend leur conservation trés difficile et de |a
leur conditionnement et commercialisation
(tableau III).

Par ailleurs, les cultivars LAOUN-BOUAR-
ROUS, GARN-EL-GHAZEL, ASSALA, présen-

tent une teneur en sucres élevée et une
teneur en eau acceptable mais un poids, une
longueur et un diamétre de la datte faibles a
moyens . Pour ces cultivars, l'application de
certaines techniques culturales (Irrigation
suffisante et réguliére, fertilisation, limita-
tion du nombre de régimes et ciselage) peut
améliorer les caractéristiques de leurs fruits.

Concernant, les cultivars KHARFIA , KER-
CHAQUA, MAHDIA, D'GUEL-AZZI, BEDAYE,
ECH-EL OUED, KERCHAOUA et AHMAR-MES-
SAB, ils présentent de mauvaises caractéris-



tiques du fruit, ce qui rend leur utilisation et
commercialisation difficiles.
Enfin, sur les 58 cultivars étudiés uniquement
huit d'entre eux : DGUEL-MOUSSA, DGUEL-
DAIM, MEZITH, TABESRITH, ROTBET-BAKHL-
LILl, R'BIBET-EL-GHARS, GUELB-ECHA et
D'GUEL-LARBI présentent une bonne qualité
morphologique et biochimique du fruit.
e Longueur de la datte élevée (3,6 - 4,4 cm).
« Poids de la datte et de pulpe élevés (8,3 - 14 ).
e Diamétre de la datte élevé (1,6 - 2,3 cm).
¢ pH compris entre 5,4 et 6,7.
« Une teneur en eau comprise entre (11 -28 % ).
e Une teneur en sucres totaux moyenne &
élevée, supérieure a 65 %.
A tous ces facteurs quantitatifs qui définis-
sent la qualité de la datte peuvent s'ajouter
d'autres facteurs d'ordre subjectif (couleur et
golt). En général les cultivars de couleur
jaune, blanche ou marron sont plus appréciés
par les consommateurs, par contre, le gout
différe d'un consommateur a un autre.

technolo-
différents

Evaluation des aptitudes
giques des dattes des
cultivars

La datte est considérée depuis longtemps
comme aliment de base des populations
sahariennes et aussi elle peut servir comme
matiére premiére dans plusieurs industries de
transformation (ESTANOV, 1988).

Les résultats obtenus montrent que la plu-
part des cultivars étudiés présentent une
bonne valeur alimentaire (Riche en sucres et
en sels minéraux).

Néanmoins, les cultivars : KHARFIA, MAHDIA
et NOYET-DEGLET-NOUR présentent une
valeur alimentaire médiocre.

Cependant, les cultivars ECH-EL-OUED,
DGUEL-AZZ!I et BEDAYE malgré leurs richesses
en sucres et en cendres, ils présentent de
mauvais caractéres morphologiques du fruit.
Par conséquent, ils peuvent servir comme
matiére premiére pour la fabrication de
Sucres liquides, Sirops, Alcools, Vinaigre et
Levures.

Aussi, certains cultivars, vue leur consistance
molle et leur richesse en sucres, se prétent

Insticur National de {a Recherche Agronomique di\lgéric

facilement pour la fabrication de péate de
datte qui est trés appréciée au niveau local et
cette pate peut étre incorporée dans la fabri-
cation de gateaux.

Actuellement, uniquement les cultivars,
GHARS, LOULOU et TANTBOUCHT sont utili-
sés pour la fabrication de la pate de datte.
Concernant, les dattes produites par les culti-
vars DGUEL-MOUSSA, DGUEL-DAIM, MEZITH,
TABESRITH, ROTBET-BAKHLLILI, R'BIBET-EL-
GHARS, GUELB-ECHA et D'GUEL-LARBI, elles
constituent au méme titre que celles des
variétés DEGLET-NOUR, GHARS et DEGLA-
BEIDA, un aliment trés énergétique, riche en
sels minéraux et en certaines vitamines et
présentent une taille, un diamétre et un
poids du fruit élevés.

Par conséquent, leur marginalisation n'a pas
raison d'étre étant donné qu'ils appartien-
nent & notre patrimoine phoenicicole dont
on doit protéger et élargir sa diversité géné-
tique. La promotion et la recherche d'autres
marchés pour ces variétés est souhaitable .
Généralement les dattes produites par ces
cultivars ne sont pas consommées par les
populations locales, ceci est da soit a leurs
faibles qualités gustatives ou a leur mécon-
naissance du fait de leur répartition spatiale
trés réduite .

Il convient de promouvoir certains cultivars
jugés intéressants, par la recherche d'autres
marchés et la confection d'emballages adé-
quats. Pour les autres, il convient de les valo-
riser par des transformations artisanales ou
industrielles afin d'avoir des produits nou-
veaux, facilement commercialisables.
Cependant, comme dans toute activité indus-
trielle, il faut tenir compte des possibilités de
commercialisation et des contraintes liées
aux marchés.

Identification et classification des diffé-
rents cultivars

La matrice des corrélations révéle plusieurs
corrélations entre les différentes variables
étudiées (tableau IV).

Iy
a

Revue semestrielie N°8 juin 2001




I Nacional de {a Recherehe Agronomique d \gewie
InsTITUT

W
N

Revue semestrielie N°8 juin 2001 )

Tableau IV : Matrice des corrélations

PD PP LD DD PN

PD  1.000

PP 0.996 1.000

LD 0.514 0.521 1.000

DD 0.668 0.670 0.256 1.000

PN 0.590 0.520 0.231 0.339 1.000

Eau 0.537 0.518 0.187 0.379 0.474

TSS -0.309 -0.291 -0.161 -0.324 -0.334
pH 0.055 0.051 0.025 0.297 0.046
SR 0.176 0.156 0.098 0.138 0.268

SAC -0.202 0.015 -0.031 -0.023 -0.149
ST 0.285 0.279 0.109 0.186 0.197

PD : Poids de la datte

PP : Poids de la pulpe

LD : Longueur de la datte

DD : Diameétre de la datte

PN : Poids du noyau

TSS : Teneur en solides solubles
SR : Sucres réducteurs

SAC : Saccharose

ST : Sucres totaux

DDL : Degré de liberté = 56

Des corrélations positives entre le poids de la
datte, le poids de la pulpe, le poids du noyau,
la longueur de la datte et le diamétre de la
datte sont observées. Ainsi, les dattes ayant
un poids élevé ou faible présentent aussi, un
poids de la pulpe, un poids du noyau, une
|ongqeur et un diamétre de la datte élevés
ou faibles.

De méme, une corrélation positive entre la
teneur en eau et [a te.neur en sucres réduc-
teurs et une corrélation négative entre la
teneur en eau et la teneur en saccharose et
entre la teneur en saccharose et la teneur en
sucres réducteurs ont été notées. Cecj prouve
que les dattes molles, ayant une teneur en
eau élevée sont riches en sucres réducteurs
mais faiblement pourvues en saccharoge.
Dans ce cadre, une analyse factorielle des

Eau TSS pH SR SAC ST
1.000

-0.755 1.000

0.385 -0.583 1.000

0.489 -0.347 0.278 1.00

-0.454 0.334 -0.207 -0.811 1.000

0.061 -0.025 0.118 0.318 0.297 1.000

correspondances est appliquée sur 58
cultivars de dattes étudiés dans la région des
Ziban.

Ainsi six caractéres morphologiques et bio-
chimiques du fruit sont analysés, sur ces six
caractéres, cing sont discriminants (consistan-
ce, couleur, teneur en eau, teneur en saccha-
rose et teneur en sucres réducteurs).

Les résultats obtenus montrent que chaque
facteur discriminant ou la combinaison de
certains de ces facteurs entre eux permettent
de classer ces cultivars en 3 groupes.

Selon la représentation graphique ( figure 1),
on remarque que l'axe 1 (Horizontal) s'ex-
plique surtout par les facteurs, consistance,
couleur, teneur en saccharose et teneur en
sucres réducteurs.
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Axe 1 : Horizontal.

CON : consistance.
COU : couleur.
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Groupe 1

Figure n°1 : Nuage des individus (cultivars) selon I’AFC

Axe 2 : Vertical.
AFC : analyse factorielle des correspondances.

S.R : sucres réducteurs.

: Ahmar-Messab
: Assala

: Arar

. Aziza

: Baar-Djehch

: Baydh-Ghoul

: Baydh-Hmam 2
. Bedaye

: Bent-Merague
10 : Bouzenzen

11 : Deldala

12 : Dguel-Azzi

13 : Dguel-Daim
14 : Dguel-Debabe
15 : Dguel-Eddar
16 : Dguel-Hmiz

17 : Dguel-Larbi

18 : Dguel-Maaroufi
19 : Dguel-M'hor
20 : Dguel-Moussa
21 : Dguel-Sourag
22 : Dguel-Souika
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: Dguel-Trik

: Djaouzia

: Ech-Eloued

: Feliachia

: Garn-Elghazel

: Gasbaya

: Guelb-Echa

: Halouet-Loulach

: Hamrayet-Elgharb
: Kerchaoua

: Kharfia

: Laoun-Bouarrous
: Laoun-Deglet-Nour
: Laoun-Itima

: Laoun-Thouri

: lokzi

: Mahdia

: Menakher

: Messaref

: Mezith

: Noyet-Arechti

: Noyet-Deglet-Nour

45
46 :
47

48
49

51

53
54
55
56
57
58

Oudane
R'bibet-Elghars
Rgueblemkahel

: Rotbet-Abdellah
: Rotbet-Bakhllili
50:

Rotbet-Echeikh

: Rotbet-Elghars
52:

Rotbet-N'hal

: Sebaa-Bydraa

: Sokriet-Hassanine
: Tabesrith

: Tabet-Nouh

: Zemachi

. Zerza
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Ainsi, on peut regrouper ces cultivars en trois
groupes :
* Groupe 1 : Regroupe les cultivars de
consistance séche, riches en saccharose et
de couleur claire.
® Groupe 2 : Regroupe les cultivars de
consistance molle et demi-molle riches en

sucres réducteurs et présentent une
teneur en saccharose moyenne
(15 - 25 %),

* Groupe 3 : Regroupe les cultivars de
consistance molle, de couleur foncée, pré-
sentant une teneur en sucres réducteurs
élevée mais une teneur en saccharose
faible.
Pour ce qui est de I'axe 2, on voit qu‘il est sur-
tout caractérisé par la teneur en eau. Ainsi,
. ON peut distinguer trois groupes :
* Groupe 1 : Regroupe les cultivars ayant
une teneur en eau faible 8 moyenne
(10 - 22 %),
* Groupe 2 : Regroupe les cultivars ayant
une teneur en eau comprise entre
23 -30 %,.
* Groupe 3 : Regroupe les cultivars ayant
une teneur en eau élevée, supérieure a

Concernant la nature des sucres, on constate
qu'il existe une relation trés étroite entre la
consistance, la teneur en eau et les teneurs
en sucres réducteurs et saccharose.

Ainsi, un cultivar de datte de consistance
molle et ayant une teneur en eau élevé est
automatiquement riche en sucres réducteurs
et présente une teneur en saccharose faible a
moyenne. Par contre, un cultivar présentant
des dattes de consistance séche renferme
autant de saccharose que de sucres réduc-
teurs.

Pour mieux observer la variabilité inter culti-
vars, on a effectué une analyse en compo-
santes principales sur ces derniers. Ainsi, huit
variables sont étudiées.

Dans I'analyse en composantes principales,
pour qu’une variable soit contributive a I'ex-
plication de la variabilité sur les axes 1 et 2, il
faut que sa corrélation et sa corrélation au
carré soient élevées.

A cet effet, le tableau V montre que l'axe 1

est représenté par le poids de la datte, le dia-
meétre de la datte, le poids du noyau et la

teneur en eau. Par contre, I'axe 2 est repré-

senté par la teneur en sucres réducteurs et la

30 %. teneur en saccharose.
Tableau V : Corrélations et corrélations au carré entre variables
et axes principaux ( 1 et 2)
ny AXE 1 AXE 2
Variables : Corraiati Corréiat
" Corrélations orrélations au Corrélations orr atlo-ns au
Poid : » . carré carré
oids de la datte 0,8100 0,6560 0,4492 0,2018
Longueu
il 0,4688 0,2197 0,3313 0,1098
Diamétre de la
datte 0,6425 0,4128 0,3716 0,1381
Poids du noyau 0,7133 0,5088 0,1426 0,0203
Teneur en eau 0,7882 0,6213 - 0,2544 0,0647
Tenepr en sucres 0,6295 0,3963 - 0,6358 0,4042
réducteurs
Teneur en
- 0,1 0,8625 0,7440
saccharose 0,425 958
Teneur en sucres 0,3100 0,0961 0,3760 0,1414
totaux




En outre, la Figure 2 montre que les variables
poids de la datte, teneur en eau, poids du
noyau et diamétre de la datte sont proches
du cercle et de I'axe 1 et trés éloignés de |'axe
2. Par conséquent, ces variables contribuent
fortement a I'explication de la variabilité sur
I'axe 1 (Horizontal). Par contre, les variables
teneur en saccharose et teneur en sucres
réducteurs ont des corrélations plus fortes sur

Insticur Nacional de {a Recherehe A\gronomique di\igéric

I'axe 2 (Vertical). Ceci confirme les résuitats
obtenus dans les corrélations entre variables
et axes principaux.

Par ailleurs, le nuage des individus (Figure 3)
projetés sur I'axe 1 et I'axe 2 montre des dif-
férences appréciables entre les différents cul-
tivars. En effet, plus les individus sont éloi-
gnés du centre du plan plus ils sont dissem-
blables.

Figure n°2 : Cercle de corrélation des différents caractéres

Plan 1 2 Axe 1 horizontal

PD : Poids de la datte.
LD : Longueur de la datte.
DD : Diamétre de la datte.

Axe 2 vertical

PN: Poids du noyau.
Sac : Saccharose.

SR : Sucres réducteurs.
ST : Sucres totaux.
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Figure n°3 : Nuage des différents (cultivars) selon I'ACP

Plan 12

: Ahmar-Messab
: Assala

: Arar

: Aziza

: Baar-Djehch

: Baydh-Ghoul

: Baydh-Hmam 2
: Bedaye

: Bent-Merague
10 : Bouzenzen

11 : Deldala

12 : Dguel-Azzi

13 : Dguel-Daim
14 : Dguel-Debabe
15 : Dguel-Eddar
16 : Dguel-Hmiz
17 : Dguel-Larbi

18 : Dguel-Maaroufi
19 : bguel-M’hor
20 : Dguel-Moussa
21 : Dguel-Sourag
22 : Dguel-Souika
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Axe 1 : Horizontal

: Dguel-Trik
: Djaouzia
: Ech-Eloued
: Feliachia

: Garn-Elghazel

: Gasbaya

: Guelb-Echa

: Halouet-Loulach

: Hamrayet-Elgharb
: Kerchaoua

: Kharfia

: Laoun-Bouarrous
: Laoun-Deglet-Nour
: Laoun-itima

: Laoun-Thouri

: lokzi

: Mahdia

: Menakher

: Messaref

: Mezith

: Noyet-Arechti

: Noyet-Deglet-Nour

Axe 2 : Vertical

: Qudane

: R’bibet-Elghars

: Rgueblemkahel
- Rotbet-Abdellah
: Rotbet-Bakhllili
- Rotbet-Echeikh

: Rotbet-Elghars

: Rotbet-N'hal

: Sebaa-Bydraa
- Sokriet-Hassanine
: Tabesrith

: Tabet-Nouh

: Zemachi

. Zerza



Ainsi, les cultivars étudiés ont une forte varia-
bilité entre eux car ils sont dispersés sur le
plan.

Selon le nuage des individus projetés sur |'axe
1 et I'axe 2, un premier classement des culti-
vars peut étre effectué.

A cet effet, on peut subdiviser ces cultivars en
qQuatre groupes :

Groupe 1

Le nuage formé par ces cultivars s’étire vers le
coté positif de I'axe 1 et de I'axe 2 caractérisé
par une teneur en sucres réducteurs élevée
soit 51 a 75 % de M.S, une teneur en eau éle-
vée soit 33 a 45 %, un poids de la datte élevé
soit 12 a4 19,6 g, un diamétre de la datte
moyen a élevé soit 1,8 & 2,4 cm et un poids du
noyau élevé soit 1,2 a 1,7 g-

Ce groupe est représenté par les cultivars
AZIzA, BAYD-GHOUL, BENT-MERAGUE,
MENAKHER, ROTBET-ABDELLAH, ROTBET -

ECHEIKH et ZERZA.

Groupe 2

Le nuage formé par ces cultivars s'étire vers le
coté négatif de I'axe 1 et le coté positif de
'axe 2, caractérisé essentiellement par une
teneur en saccharose élevée soit 30 a 50 %,
une teneur en eau faible soit 12 a 21 % et un
poids de la datte moyen soit 6,5 a 8,5g.

Ce groupe est représenté par les cultivars,
DGUEL-LARBI, DGUEL-MAAROUFI,
FELIACHIA, GARN-ELGHAZEL, GASBAYA,
HALOUET-LOULACH, KERCHAOUA, LAOUN-

THOURI et RGUEB-LAMKAHEL.

Groupe 3

Le nuage formé par ces cultivars s’étire vers le
coté négatif de I'axe 1 et de I'axe 2, caracté-
risé par une teneur en sucres réducteurs
moyenne a élevée soit 46 & 68 % de MS, une
teneur en eau moyenne soit 23 a 26 %, une
teneur en saccharose faible soit 0 a 10 %, un
poids de la datte faible soit 3,6 4 6g, un dia-
métre de la datte faible & moyen soit
1,4 4 1,8 cm et un poids du noyau faible a
moyen soit 0,6 a 1,0g.

Il regroupe les cultivars, AHMAR-MESSAB,

Insticue National de (a Recherche Agronomique d\igéric

DELDALA, DGUEL-SOUIKA, ECH-ELOUED et
KHARFIA.

Groupe 4

Le nuage formé par ces cultivars est proche
du centre du plan et regroupe la majorité des
cultivars étudiés présentant des caractéris-
tiques physiques et biochimiques du fruit et
du noyau intermédiaires.

Enfin, on peut a priori dire que chaque culti-
var présente au moins une caractéristique
morphologique ou biochimique du fruit qui
le fait distinguer des autres cultivars.

CONCLUSION

L'évaluation et la description des caractéris-
tiques morphologiques et biochimiques des
fruits des cultivars rares de palmier dattier de
la région des Ziban a révélé des variations trés
significatives entre cultivars.

Ces différences peuvent étre d'ordre géné-
tique (hétérozygotie du palmier dattier) ou
dues aux conditions de cultures de ces culti-
vars.

L'évaluation de la qualité des dattes a révélé
que la majorité des cultivars de cette région
possédent une combinaison de bons et de
mauvais caractéres, ce qui rend leur utilisation
pour la consommation ou la transformation
difficile.

Par ailleurs, vue la richesse en sucres des dattes_
issues de ces cultivars, ces derniers peuvent ser-
vir comme matiére premiére pour la fabrica-
tion de sirops, Alcools, vinaigre et levures.
Néanmoins, certains cultivars tels : DGUEL-
MOUSSA, DGUEL-DAIM, MEZITH, TABESRITH,
ROTBET-BAKHLLILI,R'BIBET-EL-GHARS, GUELB-
ECHA et D'GUEL-LARBI présentent des carac-
téristiques morphologiques et biochimiques
du fruit acceptables.

e Poids de la datte et de la pulpe éleves
(83-1549).

e Dattes longues (3,6 - 4 cm).

eUne humidité convenable, donc leur conser-
vation est plus aisée.

e Une teneur en sucres moyenne a élevée

(62 - 90 % de MS).

Par conséquent, il convient de les valoriser par
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Figure n°3 : Nuage des différents (cultivars) selon I’ACP

Plan 12

: Ahmar-Messab
: Assala

. Arar

: AzZiza

: Baar-Djehch

: Baydh-Ghoul

: Baydh-Hmam 2
: Bedaye

: Bent-Merague
10 : Bouzenzen

11 : Deldala

12 : Dguel-Azzi

13 : Dguel-Daim

: Dguel-Debabe
15 : Dguel-Eddar
16 : Dguel-Hmiz
17 : Dguel-Larbi
18 : Dguel-Maaroufi
19 : Dguel-M’hor

: Dguel-Moussa
21 : Dguel-Sourag
: Dguel-Souika
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Axe 1 : Horizontal

: Dguel-Trik

: Djaouzia

: Ech-Eloued

: Feliachia

: Garn-Elghazel

: Gasbaya

: Guelb-Echa

: Halouet-Loulach

: Hamrayet-Elgharb
: Kerchaoua

: Kharfia

: Laoun-Bouarrous
: Laoun-Deglet-Nour
: Laoun-Itima

: Laoun-Thouri

: lokzi

: Mahdia

: Menakher

: Messaref

: Mezith

: Noyet-Arechti

: Noyet-Deglet-Nour

Axe 2 : Vertical

: Qudane

: R’bibet-Elghars

: Rguebiemkahel
: Rotbet-Abdellah
: Rotbet-Bakhllili
: Rotbet-Echeikh

: Rotbet-Elghars

: Rotbet-N’hal

: Sebaa-Bydraa )

: Sokriet-Hassanine
: Tabesrith

: Tabet-Nouh

: Zemachi

: Zerza




Ainsi, les cultivars étudiés ont une forte varia-
bilité entre eux car ils sont dispersés sur le
plan.

Selon le nuage des individus projetés sur I'axe
1 et I'axe 2, un premier classement des culti-
vars peut étre effectué.

A cet effet, on peut subdiviser ces cultivars en
quatre groupes :

Groupe 1

Le nuage formé par ces cultivars s'étire vers le
coté positif de I'axe 1 et de I'axe 2 caractérisé
par une teneur en sucres réducteurs élevée
soit 51 a 75 % de M.S, une teneur en eau éle-
vée soit 33 a 45 %, un poids de la datte élevé
soit 12 a 19,6 g, un diamétre de la datte
moyen a élevé soit 1,8 & 2,4 cm et un poids du
noyau élevé soit 1,2a 1,7 g.

Ce groupe est représenté par les cultivars
AZIZA, BAYD-GHOUL, BENT-MERAGUE,
MENAKHER, ROTBET-ABDELLAH, ROTBET -

ECHEIKH et ZERZA.

Groupe 2 ) .
Le nuage formé par ces cultivars s'étire vers le

coté négatif de l'axe 1 et le coté positif de
I'axe 2, caractérisé essentiellement par une
teneur en saccharose élevée soit 30 a 50 %,
une teneur en eau faible soit 12.a 21 % et un
poids de la datte moyen soit 6,5 & 8,5g.

Ce groupe est représenté par les cultivars,
DGUEL-LARBI, DGUEL-MAAROUF|,
FELIACHIA, GARN-ELGHAZEL, GASBAYA,
HALOUET-LOULACH, KERCHAOUA, LAOUN-

THOURI et RGUEB-LAMKAHEL.

Groupe 3 ) »
Le nuage formé par ces cultivars s'étire vers le

coté négatif de 'axe 1 et de I'axe 2, caracté-
risé par une teneur en sucres réducteurs
moyenne a élevée soit 46 a 68 % de MS, une
teneur en eau moyenne soit 23 a 26 %, une
teneur en saccharose faible soit 0 a4 10 %, un
poids de la datte faible soit 3,6 a 6g, un dia-
meétre de la datte faible & moyen soit
1,4 4 1,8 cm et un poids du noyau faible a
moyen soit 0,6 & 1,0g.

Il regroupe les cultivars, AHMAR-MESSAB,
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DELDALA, DGUEL-SOUIKA, ECH-ELOUED et
KHARFIA.

Groupe 4

Le nuage formé par ces cultivars est proche
du centre du plan et regroupe la majorité des
cultivars étudiés présentant des caractéris-
tiques physiques et biochimiques du fruit et
du noyau intermédiaires.

Enfin, on peut a priori dire que chaque culti-
var présente au moins une caractéristique
morphologique ou biochimique du fruit qui
le fait distinguer des autres cultivars.

CONCLUSION

L'évaluation et la description des caractéris-
tiques morphologiques et biochimiques des
fruits des cultivars rares de palmier dattier de
la région des Ziban a révélé des variations trés
significatives entre cultivars.

Ces différences peuvent étre d'ordre géné-
tique (hétérozygotie du palmier dattier) ou
dues aux conditions de cultures de ces culti-
vars.

L'évaluation de la qualité des dattes a révélé
que la majorité des cultivars de cette région
possédent une combinaison de bons et de
mauvais caractéres, ce qui rend leur utilisation
pour la consommation ou la transformation
difficile.

Par ailleurs, vue la richesse en sucres des dattes
issues de ces cultivars, ces derniers peuvent ser-
vir comme matiére premiére pour la fabrica-
tion de sirops, Alcools, vinaigre et levures.
Néanmoins, certains cultivars tels : DGUEL-
MOUSSA, DGUEL-DAIM, MEZITH, TABESRITH,
ROTBET-BAKHLLILI,R'BIBET-EL-GHARS, GUELB-
ECHA et D'GUEL-LARBI présentent des carac-
téristiques morphologiques et biochimiques
du fruit acceptables.

¢ Poids de la datte et de la pulpe élevés
(8,3-159).

¢ Dattes longues (3,6 - 4 cm).

eUne humidité convenable, donc leur conser-
vation est plus aisée.

e Une teneur en sucres moyenne a élevée

(62 - 90 % de MS).

Par conséquent, il convient de les valoriser par
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et biochim, es caractéres mqrphologlques
vars ont rr‘iques‘dgs dattes des différents culti-
tion tres };cen_ évidence, d'une part, une rela-
datte ot |: roite entre la consistance de la
entre I cc’u"ceneur en eau et, d'autrg part,
a consist eur et la consistance et aussi entre

ance et la nature des sucres.
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