© 2016 JARST. All rights reserved

Journal of Advanced Research in Science and Technology
ISSN: 2352-9989

Influence des facteurs environnementaux sur I’habét eécologique
desCantharellus cibariusen Kroumirie (Nord-Ouest de la Tunisie)

Nouri JDAIDI*"?2 and Brahim HASNAOW

! Institut National Agronomique de Tunisie, 1082 Qitéhragéne — Menzah
? Institut Sylvo-Pastorale de Tabarka, B.P. 345, Tkeya8110, Tunisie

Abstract. The sector of the edible forest mushrooms is wetiggment in Tunisia. The lack of knowledge on
the abundance and the distribution of the ediblshmaoms establish any time a brake in the develapofethe
sector. The evaluation of the resource is this ef@ndetermining the housing environment for tharitof the
sector. The specific objective of this study tlsita determine the ecological housing environménh® edible
chanterelles to the Northwest of Tunisia. The atgdiresults showed that this mushroom is very dahsee
level of the low-lying stations, exposed towards Morthwest, on a coat of litter does not exceedétlem and
under an average covering consisted essentiatiprifoak, heather, strawberry tree and myrtle. @esslts this
indicate that the distribution of the sorts of ddimushrooms can be explained by ecological vaegabit seems
however clearly that the evaluation of the resowfdhis variety of the mushroom is a responsipitif the local
populations, the entrepreneurs, the institutioneséarches and the foresters.
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Résumeé La filiere des champignons forestiers comestibkisea développement en Tunisie. Le manque de
connaissances sur I'abondance et la distributienatempignons comestibles constitue toute foisreim fau
développement de la filiere. L’évaluation de lasmsce est donc un élément déterminant I'habitat pavenir

du secteur. L'objectif spécifique de cette étudedmmc de déterminer I'habitat écologique des ahraties
comestibles au Nord-Ouest de la Tunisie. Les rd@sutibtenus ont montré que ce champignon est ¢resechu
niveau des stations de basse altitude, exposdevBiard-Ouest, sur une couche de litiere ne dépaasée 6 cm

et sous un recouvrement moyen composé essentielletdee chéne-liege, bruyere, arbousier et myrte. Nos
résultats indiquent donc que la distribution dgs2ess de champignons comestibles peut étre explioaeédes
variables écologiquedl apparait cependant clair que I'évaluation deglssource de cette variété du champignon
est une responsabilité des populations localesgiespreneurs, des institutions de recherchessefodestiers.

Mots clés:Chanterelles comestibles, facteurs du milieu, inie, Tunisie.

1. Introduction

Les champignons comestibles sont considérés coraisant partie des produits forestiers non
ligneux. Les Nations-Unie définissent ceux-ci comdtent des produits d'origines biologiques autres
que le bois dérivé des foréts, des autres typanilitux forestiers et d'arbres croissants a |'éstér
des foréts, lls peuvent étre cueillis dans la matur produits dans des plantations forestieres, de

schemes d'agroforesteries et d'arbres trouvestérieur des foréts [10].
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Les champignons comestibles ont aussi des proprigtédicinales, dont certaines sont
trouvées dans des espéeces comestibles. Les champigauvages utiles contribuent donc au régime
alimentaire, au revenu et a la santé. De nombreag@ces jouent aussi un roéle écologique essentiel
dans les rapports symbiotiques qu’ils forment alexc arbres et sont connues sous le nom de
mycorhize [2]. Dans plusieurs pays, entres auteas des pays en développement, les champignons
forestiers comestibles contribuent substantielldmam régime alimentaire et aux revenus des
populations rurales, en plus de jouer un role fomet#al dans la santé de tous les écosystémes
forestiers [4]. L'importance des champignons faeestcomestibles est considérable. Plus de 3000
espéces sont consommées a travers le monde etdjplos centaine présentent des propriétés
thérapeutiques prometteuses pour le traitemenadaoer ou d’'autres maladies chroniques ([8] ; [11]).
Ces champignons sauvages comestibles sont tréss misprésentent donc une valeur commerciale
importante [3]. La chanterelle comestibl€afitharellus cibariup est I'espece la plus transigée a
I'échelle mondiale. Les études effectuées surngtdae québécois ont démontré I'abondance de ce
champignon et le potentiel commercial qu'il repréee[3]. La chanterelle comestible est souvent
qualifiée d’espece idéale pour la commercialisatiom période de fructification s’étale sur 5 a 6
semaines en plus de demeurer assez constanteatinée a I'autre et sur un lieu donné [9]. Plusieurs
études [14]; [13] et [12] ont trouvé des relatiemsre les variables du sol et la communauté faregiq
[15] et [12] ont illustré le rble des espéces hatass la distribution des champignons comestibles.
Tous ces travaux suggerent qu'un changement defitioos abiotiques ou biotiques d'un site causé
par le type de perturbation pourrait influencerdiatribution des champignons. En Tunisie, le
champignon le plus abondant, et le plus intéressamble bien étre la chanterelle comestible, ou
girolle. Trés facile a reconnaitre, on la retroaessi bien en Kroumirie, début d’octobre jusqu’au f
de décembre, ou elle est souvent associée au tB§aela chanterelle comestible présente un
potentiel de commercialisation intéressant en Tenisa présente étude a pour objectif de caraeteris
l'influence des facteurs du milieu sur I'habitabtagique des chanterelles comestibles au Nord-Ouest

de la Tunisie.

2. Matériels et Méthodes
2.1. Zone d’études

L’étude a été réalisée dans la forét de la KrowmiNord-Ouest de la Tunisie). La zone se
caractérise par un relief accidenté avec des peet€sa 45 %, par des expositions variables etipar

gradient altitudinal croissant du niveau de la m&iabarka a 800 m a Ain Draham.

Du point de vue bioclimatique, la zone se situesdarbioclimat humide inférieur a Tabarka et
supérieur & Ain Draham. Ces conditions climatiqtsesrables auxquelles s’ajoutent les facteurs
orographiques (altitude, exposition et pente) o imfluence sur la répartition des végétaux. beefl

est riche et comprend plusieurs taxons arboresg¢énisrcus suber, Quercus canariensis, Quercus
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coccifera, Pinus pinaster, Olea europed¢.) avec un maquis varié et dessdon les stations. La
population de la Kroumirie (notamment Tabarka at Riraham) est répartie en douars dispersés et
constitués de petites unités d’habitats en pleinét forésentant entre elles généralement desdens

parentés. Chaque douar correspond le plus souverd élairiere incluant I'habitat et les cultures.

2.2. Méthodes

Pour mener a bien notre travail dans une zone détérogene et d'éviter d’éventuelles
influences du recouvrement, I'échantillonnage a efféctué dans quatre classes de recouvrement

comme s’est indiqué dans le tableau 1.

Tableau 1 : Répartition des placettes d’échantidmes sur 'ensemble de la zone étudiée

Classe du recouvrement Nombre de placette | Pourcentage par classe du recouvrement
Classe 1 : [0-25%)] 50 20%
Classe 2 : [26-50%] 85 34%
Classe 3 : [51-75%)] 65 26%
Classe 4 : [>75%)] 50 20%

Pour chaque classe du recouvrement, nous avonpayptéin échantillonnage aléatoire des placettes a
retenir. Nous avons retenu des stations couvransémble de la zone d’étude et ou sont matérialisée
250 placettes carrées de 100 m2. L'information agebau niveau de chaque placette concerne les
descripteurs du milieu (classes de recouvremenkadegétation, altitude, exposition, altitude et
épaisseur de la couche litiere) ainsi que les g#sars techniques (exploitation, cueillette).
Concernant I'information de base au niveau de chadacette, le tableau 3 récapitule I'ensemble des

caractéristiques relevées.

Tableau 2 : Présentation des différentes varialadiées

Variables Descriptifs des modalités

Exposition 6 classes: N, O, E, S, NO et NE

Altitude 3 classes : [0-300m], [300-700m] et [>700m]
Epaisseur de la couche litiere 5 classes : [1-3cm], [3-6cm], [6-9cm] et [>9cm]

2.3. Analyses statistiques

L’analyse statistique de la variance a été effecha¥ le logiciel « SAS ».Les graphiques ont été

réalisées a l'aide du logiciel « Excel 2007 ».
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3. Résultats

3.1. Relation entre densité de chanterelle comedibet recouvrement

Les analyses statistiques (analyses de varianpéijja@s a nos données de recouvrement ont montré
que la variance est tres hautement significative0(B01). La densité des chanterelles diminue
rapidement en raison de l'augmentation du recowsméngfigurel). La meilleure densité de
Cantharellus cibariuest relevée sur des versants Nord en particulies des recouvrements moyens
de 26-50 % avec un nombre de 300 individus/ha Basssociation chéne-liege, bruyéere et arbousier
ou sous le myrte. Ceci indique que les chanterstedéveloppent dans les stations les plus fraihes
se maintiennent la ou une protection optimale estirge contre les fortes chaleurs estivales airia d
du bétail. Les résultats obtenus montrent que dmation d'éclairement due au couvert végétal
conditionne les possibilités d'installation et éeeloppement des champignons comestibles souis I'abr

de leurs ainés.
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Fig.1.Effet du recouvrement sur la distribution @estharellus cibarius

Photo.1.Chanterelle comestilfféantharellus cibarius)
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3.2. Relation entre densité de chanterelle comedibet altitude

La figure 2 présente les potentialités de chareedains les différentes classes d’altitude. On rquea
gue la densité d€antharellus cibariusest favorisée surtout par la décroissance detlidé. La
densité de chanterelle comestible est tres éleaas kgs zones de basse altitude soit 455 individus
ha. Pour la classe > 750 m la densité ne dépasskEdBandividus / ha. D’aprés ces résultats, leego

a altitude sont les plus arrosées et les plushesicll en résulte donc une liaison trés hautement

significative (P < 0,001) entre les deux variables.
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Fig.2. Influence de I'altitude sur la distributidesCantharellus cibarius

La densité de chanterelle comestible est favorablbasse altitude et en stations humides (expositio
nord et nord -ouest). A basse altitude, une exposgud seche lui est moins propice. En outre, les
Cantharellus cibariussont présents un peu partout mais leur fréqueaceébore inversement avec

'augmentation de l'altitude.

3.3. Relation entre densité de chanterelle comesigoet I'exposition

Les résultats de la répartition des densités detetelle en fonction de I'exposition sont donnéslaa
figure 3. On remarque I'existence d'une interactimecte et significative (P < 0,05) entre I'exiimsi

et la distribution de€antharellus cibarius
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Fig.3. Influence de I'exposition sur la distributidesCantharellus cibarius

Les expositions froides apparaissent plus favosadble répartition d€antharellus cibariusgn effet,

les chanterelles abondent sur les versants NorgtOs@it 47 %. Le minimum est enregistré sur les
versants Sud, soit 3,4 %. Selon ces résultatyelessaints Nord-Ouest sont plus froids, plus huméales
les plus frais. Ces stations sont marquées parapaetition de de chanterelle magnifique et comtinu
Les versants Sud, contrairement sont les plus chelh densité est tres faible. Sur les versamts S
la lumiére est plus intense, la chaleur plus gratiéeaporation plus considérable et l'air plus. sec
Inversement, le versant exposé au nord, nord-estoodrouest sont moins éclairés, moins chaud et
l'air y est plus humide; la neige y persistera plugtemps en hiver. L'exposition détermine donc le

climat local qui, a son tour détermine la répantitdes végétaux.

3.4. Relation la densité de chanterelle et I'épaissr de la couche litiere

Il existe une liaison directe et significative (®05) entre I'épaisseur de la couche litiere et la
densité de chanterelle. La répartition @=stharellus cibarius'avere inversement proportionnelle &

I'épaisseur de la litiere.

La figure 4 fait ressortir que la densité de chaatlie est plus élevée sur les couches ou I'épaissstu
de 3 & 6cm, soit 69 %. En outre, les placettesépaisseur supérieure & 9 cm sont représentées par
des faibles densités, soit 5%. Selon nos obsengtla répartition de chanterelle comestible eenu
sous les associations @aiercus canariensidD’apres ces résultats, cette espéce semble erdés

sols bien drainés, une faible disponibilité en eaitune épaisseur de litiere moyenne.
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Fig. 4.Distribution de la densité de la chanteretimestible en fonction de la couche litiere.

4. Discussion

L'ensemble des résultats obtenus dresse le podeaithabitat de chanterelle comestible au
Nord-Ouest de la Tunisie. L&&antharellus cibariugest clairement associé a la forét de chéne-liege.
Un grand nombre de variable écologique révélent demditions propices a la présence de
fructification de cette espece : 'humus mince, fme présence des feuilles de chéne-liege sur le
parterre forestier, un recouvrement moyen entr&@®6; des endroits de basses altitudes et exposé

vers le Nord-Ouest.

Selon [16], les facteurs susceptibles d'influen&erdistribution des champignons peuvent étre
regroupés en deux catégories : les facteurs badigstructure et composition de la végétationget |
facteurs édaphiques (rapports entre les étres tgivaetnes sols). Aussi, bien que les phénoménes de
succession en lien avec la production de fructifice n’aient pas été étudiés rigoureusement jasqu’
présent, une succession fongique est observéd @y succession forestiere en réponse a certains
changements dans leur environnement (compositicsiretture forestiere, qualité de la litiere via
'accumulation de matiére organique, etc.). Seldngn France, le champignon le plus abondang et |
plus intéressant au départ, semble bien étre latetwdle comestible, ou girolle. Trés facile a
reconnaitre, on la retrouve aussi bien dans l&tdanixtes du sud de la province, de la fin juilat
début de septembre, que dans les foréts conifé@selnoréales, du milieu d’aodt a la fin de septembre
ou elle est souvent associée au pin gris. SelqrLggspectre d’hdte deadtharellus cibariussemble

trées large, incluant des genres tels demus, Picea, Castanea, Betula, Quercus, Corylus,
Pseudotsuga, Eucalyptet Shorea[7]. Un examen plus attentif révéle gq@antharellus cibarius

recouvre des espéces différentes con®@amtharellus formosusD’apres [7], les chanterelles se
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rencontrent dans des environnements variablegjtedsles foréts d’altitude a Bouleau, ou bien les
foréts séches ou humides d’Epicéa, il est trésciéffde préciser les conditions écologiques oésell
peuvent se développer. Des observations en foré&test essais suggérent que le mycélium se
développe bien dans le sol entre 0 et 10 centisidtreemble préférer les sols bien drainés, uitdefa
disponibilité en azote et un pH compris entre §,6t Selon [5], les conditions biotiques telle dme
densité et la composition d'espéces hétes, la tdepsila composition de la strate herbacée et
muscinale, I'age d'un peuplement forestier, leslitions de I'humus et la luminosité sont toutes des
variables importantes qui influencent les carpopsoll faudra donc toutes les considérer dans cette

étude pour bien décrire I'nabitat des espécesiebois

5. Conclusion

De facon générale, les résultats montrent que gartiéon des chanterelles comestibles a

I'étude est influencée par des parametres du milieu

La présence de cette espece en Kroumirie estmlaireassociée a la forét de chéne-liege. De @us, |
chanterelle se retrouve sur une couche de litierdépasse pas le 6 cm ou le recouvrement est entre

26-50%, a une basse altitude et exposé vers le-Qoest.

Malgré une certaines abondance des champignonsstibfes, la cueillette de chanterelle est une

activité économique encore peu exploitée en Tunisie
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